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PLZENSKE NOVINY

Pre nepasterizovany Pilsner Urquell z tanku

: MYSLIME SI,
ZE PIVO BY MALO CHUTIT TAKTO

TAJOMSTVO
NEPASTERIZOVANEHO
~ PIVA PILSNER URQUELL

Kazdy milovnik piva sniva o tom, aby aspoii raz

v Zivote mohol vstilpit cez branu plzenského pivovaru
a vychutnat si nepasterizovany Pilsner Urquell priamo
v jeho leZiackej pivnici. Va&sina fudi doteraz nemala
prileZitost ochutnat toto jedinecné pivo v jeho
dokonalych podmienkach. Teraz sa vSak vo vybranych
prevadzkach nachadza nepasterizovany PilsnerUrquell
z tanku a vdaka nemu uZ nemusite nikam cestovat.
To najoriginalnejsie pivo prislo priamo za vami.
Prajeme vam bohaty pivny zaZitok!

TAJOMSTVO CHUTI

Pilsner Urquell vdaci za svoju originalitu
najmi Jedineénym ingredienciam

" a unikatnemu varnému procesu.

VODA

Makka plzenska voda je zékladom pre toto unikatne
pivo. Ma obzvlast nizky obsah minerélov a je oddavna

' Cerpana zo starobylych vodnych pramefiov pod

Plzeiiskou panvou.

SLAD

Kfacovym pre jedinecni zlatisti farbu nasho piva

je slad, ktory sa vyraba zo Specialnych odrdd ceského
jarného dvojradého ja¢meiia. Vdaka spésobu kli¢enia
a susenia vznika slad, ktory dodava tomuto
jedinecnému pivu jeho zlatistii farbu.

CHMEL

Chmef déva pivu charakteristickd horkost. Na vyrobu

piva Pilsner Urquell sa pouZiva jeden z najkvalitnejsich
chmefov na svete — Zatecky polorany ervenak. Jemna
aréma tohto chmelu a priaznivé zloZenie jeho horkych

- latok dava pivu Pilsner Urquell vyraznd, ale prijemni

horkost a vonu.
KVASINKY

Kvasinky Pilsner H si jednym z kli€ovych aspektov
na ceste k vynimocnej chuti piva Pilsner Urquell.
Ich rodokmeii siaha k tym, ktoré pouil v roku 1842
Josef Groll a v siicasnosti sa pripravuji priamo

v plzenskom pivovare. Kvasenie vytvara vyraznejsiu
chut a pinost v porovnani s obsahom alkoholu.

UNIKATNY VARNY PROCES

Varny proces piva Pilsner Urquell je identicky s tym,
ktory sa pouzil pri historicky prvej varke piva.
KFacovymi pre unikatnost varného procesu je spdsob
sladovania, trojité rmutovanie a chmelenie, priamy
ohrev otvorenym ohiiom a Specificky ‘spésob kvasenia
a zrenja piva.
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" DEGUSTACIA PODNEBIE

Rychlo nastupuje horkost chmefu. T4 je vyvazena
! tonmi teplého karamelu s jemnou, orechovohnedou
{ ZRAK sladkostou praZenych zfn a s krémovou pinostou.
Pri degustacii zodvihnite pohar a viimnite si jasni .. HRDLO

zlati farbu a krémovii penu.
Horkost prinasa povzbudzujiici pocit po striedani

;‘ CUCH chladivého a teplého vnemu. Horkost nikdy nepdsobi
sama, ale je sprevadzana jemnou chutou sladu, ktori
Jemne zakruzte poharom, aby sa uvofnila chmefoya prin&sa krémova plnost. Dopliiaji ju prijemné pocity
: aréma. Zodvihnite pohar k nosu a iistam a vdychnite liskania orieskov.
svieZi, chmefovy buket. )
DOZVUK
{ CHUT
Ostra a vyrazna horkost; ktord prekryvaji sladké
1 Nakoniec sa napite. Pivo nechajte pretiect od Spicky hnedé tony karamelu.

jazyka cez podnebie dolu hrdlom a vnimajte chut,
ktora zostava po pive.

POPIS CHUTE

Intenzivne chmefova, jemna horkost sa snibi
s pinostou medovosladkého karamelu.
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SPICKA JAZYKA

Chut'sa zacina perlivym dotykom na jazyku, sfubujicim
karamelovii, medovo-orechovii chut, pokracujiicu

| sladovym tonom prazenych zfn. Chut chmelu je

fg‘ vyrazna, nie viak prekvapujiica alebo necakana.
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TANKOVA TECHNOLOGIA

Nepasterizovany Pilsner z tanku je to najcerstvejsie
pivo, aké mdze plzensky sladok ponitknut tym

., plzenského pivovaru az do chvile, ked' sa dostava
k vam, si zachovava svoje pévodné origindlne
viastnosti. Pocas prepravy aj uskladnenia je
uchovavané v idealnych podmienkach a teplote
a vdaka tankovej technolégii je idealne sytené. Preto
si zachovava svoju rezkost a naplno sa prejavi jeho
nenapodobitefna chut a zvyrazni sa jeho vdia.
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